/4ntipa3ti dal Mare

»

“La tartare di Tonno rosso
S0 neto e p[se//i nove//i, a/ghe Wakame e olio EVO al limone
€ 25,00
“Delizie dell’ Adviatico in tempura .
€ 25,00
‘Ombina in Primavera”
€ 25,00
* Tior di Branzino”

€ 925,00

“/4/115[/%15& dalla Tevia”
La bunata di Andiia D.o0. P masitata al Culatello di Zibello

€ 20,00
Sj[o’zmatino al pa’zmigiano ,Qeggiano 24 mesl,

ge[ato al cwudo di Parma 30 mesi “Villan: "viduzione di balsamico
€ 18,00
"I Panino ticordo dei plenic di Primavera”
€19,00
“Sﬁzio f[/egeta’z[ano o

€ 19,00

Puimi Piatti

* 0 Classici della Tradizione Emiliana e (/ua/c/w wivisitazione
<k ag[iate//ea/ ragi classico alla /30[ognese
€ 19,00

I Tontellacei di Zucea con ragi di salsiceia di Wora f?omagno[a

€ 20,00

I Raviok aﬁ[ogati in crema di pa’zmigiano /Qeggiano 24 mest
e viduzione di Aeeto Balsamico di Wodena

€ 20,00

Meniv Sranavera 2095

“g/i stagi(ma/i dalla Tevia”

* Ohrecchiette pug/iesi, agu bianco di conig[io e Cardoneell
€ 21,00
Toutell: al brasato di Fassina, crema di basbabietola e vellutata
di /gogoss di ﬁago/ino

€ 21,00

g/t stagiona/i dal Mare”
5k outelli al baceals mantecato, gam[zezi, rosette di cavoﬁozi,

salsa vellutata al limone e /gottatga di Wuggine
€ 23,00
e, pug/ia va in Sieilia”
Cavatelli Batesi con ventresca di pesce bianco e pesto alla
j;zapanese
€ 23,00
Le cfinguine di grano Saraceno ¢ Mintilli alla maniera
maunaa con cozze, vongo[e e po[pa di Ricei di mare

€ 24,00

« ¢ »
Le Stascinate

con Mazzancolle dell Adiatico in salsa di piccuc[i//y, basilico

¢ colatwra di buviata di Andvia, Cucunci di Pantellevia al sale

€ 23,00

Second: Piatti
Filetto di Manzo all’ Aeeto Balsamico di Modena

e quene//e di puzea di patate al pmmigiano /geggiano 24 mest
€ 28,00
Coscia di Taraona, disossata e fa’zcita, n cory[it

con salsa ai fung/li Ca’w/once[[i, ﬂan al pa’zmigiano e fung/li

€ 23,00
C)ont’zoﬁ/etto Ll[ agne//o [)’zac[o /accato con sa[sa a/ _7 ama’zim!o

tortino di patate at j[o’zmaggi
€ 25,00

guancia di Mora ,Qomagno/a n conﬁt,

salsa ai mirtilli ¢ macedonia di verdue

€ 95,00

“g/i stag[ona/i dal Mare”

,CfTi/etto d[ ,gombo c[o’zato a/ Cu’z’zy, quazzetto c{i mae,
olive T aggiasc/w e pet/e di patata
€ 28,00

La j-’zittum, semic[e/iscata, di Paranza dal Wax /4€l’ziatico

maionese al Wasabi e salsa c[o[ce—piccante
€ 25,00
Il po[po avostito”

(su purea c{ifaue, e’t[)ette ({[ campo sa/tate, pomodmino conf[t eﬁ/i ({[ peperoncino essiccato}
€ 26,00

“ »
IO S CO’Z/CH/IO

(ﬁ/etto a’z Scozﬁmo scottato a// “aceto c{i 1150,

cipo//a ca‘tame”ata, otzotto a//a [m’t[m[)[eta[a 70ssa e sa/sa ﬂ.’i /[mon[)

€ 26,00

La mia Pasticeeria

I Tivamisic a modo mio

€ 10,00

Savarin di Baba caldo al Rhum con crema c/wmti”y
all’ Amasenae crumble al cioccolato
€ 10,00
Cheescake ai ﬁutti di bosco e pan di spagna alla mandorla
salsa al cioccolato /ampane e coumble di tovione
€ 10,00

Non sono Pastiera ma ci assomig/io
(Yitfbt'tazinne della pastiem)

€ 10,00
ge[ato alla mela ve’zc{e, ﬁutti di bosco e mini me’zing/le
€ 10,00
Selezione di Pasticceria mignon
€ 18,00
p’zugne secche cotte nel Lambuusco g’zaspatossa di
Castelvetio ed Aeeto Balsamico di Modena
€7,00
Sothetto ag/i agrumi o al caﬂ;‘z espresso “Caglia’zi 4
€ 7,00



